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OBJETIVOS

The principal objective in this subject is to introduce the process engineering in the
students:
In two secondary objectives:

Explain the fundamentals of mass and heat balances
Explain the fundamentals of transport phenomena: Momentum, mass and energy
transports

EVALUATION SYSTEM

80% of mark: theoretical exam

- 70% Exercise

- 30% Theory

20% of mark: evaluation of practical memorials
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PROGRAMA DE TEORIA (1/2)

THEORY OF CLASSROOM

Block I: Heat and Mass Balances

Introduction to process engineering
Food-environment system
Fundamental concepts

Mass balances

Energy balances

Block II: Transport Phenomena

Molecular transport: rate equations and transport properties
Turbulent transport

Another transport mechanisms

Property balance in molecular transport

Simple heat transport

Simple mass transport

Molecular transport in transient state

Molecular transport in transient state with inner generation
Global coefficients transport
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PROGRAMA DE TEORIA (2/2)
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PROGRAMA DE PRACTICAS

CLASSROOM PRACTICE:

Problems:
1. Mass balance
2. Energy balances
3. Property transport in stationary state
4. Properties transport in transient state

LABORATORY PRACTICE

1.PRACTICA DE ANALISIS DE VARIABLES EN LINEA DE PROCESO POR
ESTUDIO DE GRADOS DE LIBERTAD. DESARROLLO DEL PROCESO DE
ESTIMACION DE VARIABLES EN HOJA DE CALCULO. EJEMPLO DE
BALANCES DE MATERIA EN REGIMEN ESTACIONARIO CON TERMINO DE
GENERACION. PRACTICA EN SALA DE ORDENADORES

2. BALANCES DE MATERIA EN REGIMEN TRANSITORIO: DETERMINACION
DE LA RELACION CONCENTRACION DE LEVADURAS/ TIEMPO DE
REACCION DURANTE UN CRECIMIENTO DE LEVADURAS EN UN
BIOREACTOR.

I: OBTENCION DE DATOS EXPERIMENTALES. LABORATORIO

II: ANALISIS DE RESULTADOS. SALA DE ORDENADORES

3. ANALISIS DE TRANSMISION DE CALOR EN REGIMEN TRANSITORIO.
DETERMINACION DE LA DIFUSIVIDAD TERMICA DE UN PRODUCTO.

I: OBTENCION DE DATOS EXPERIMENTALES. LABORATORIO

II: ANALISIS DE RESULTADOS. SALA DE ORDENADORES.

4. RESOLUCION DE CASOS PRACTICOS EN PROCESOS BIOTECNOLOGICOS.
SALA DE ORDENADORES
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